Extraits végétaux . !
Les nouvelles ambitions de Plantex

Spécialiste des extraits vegétaux en forte croissance, Plantex
vient d'investir 8,3 M€ dans un nouveau site a Saint-Michel-
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de les . plus grand. « L'ancien site de Sainte- ; Le laboratoire R & D est doté d'une
nc de | Geneviéve-des-Bois devenait un frein - Une usine miniature véritable usine miniature pour déve-
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carles . Aicha Debaisieux, présidente de |'en- Le process consiste tout d'abord a des essais pilote. Depuis deux ou trois
quent ; treprise. Cette nouvelle implantation faire macérer le végétal avec un sol- ans, les extraits aromatiques a visée
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et des ‘ cité et de viser 40 a 50 M< de CA ». de ce qu'on souhaite extraire). C'est dans I'entreprise. « Nous avons réalisé
ymbel, Situe a  Saint-Michel-sur-Orge  I'extraction a proprement parler. Plan- plus de 1000 développements food
siles . (Essonne) et inauguré en septembre,  tex compte dix extracteurs, dont deux ces deux derniéres années, selon une
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contréle qualité. Pour la petite histoire,
le site de Sainte-Geneviéve-des-Bois
restera dans la famille, puisqu‘il a été
repris par Nicolas Debaisieux, le fils
d'Aicha. Il y a installé sa société veg
and Fruit, qui produira des jus et
concentrés de fruits et légumes, dont
certains approvisionneront Plantex.
Plantex travaille exclusivement des
matiéres premiéres naturelles (feuilles,
racines, graines, écorces, etc.), gu'elle

puis pasteurisés a 110 °C. « La concen-
tration est la véritable étape a valeur
ajoutée », explique Michaél Jhowry,
responsable supply chain. Le produit,
alors sous forme péateuse, peut étre
mélange a un support maltodextrine
puis séché dans une tour d'atomisa-
tion. Trois seront bientdt en service.
La poudre est ensuite retravaillée
(homogeneisation, broyage, tamisage)
puis envoyée au conditionnement.

cialités de Plantex, en provenance de
Madagascar (en conventionnel ou en
bio) ou d'Ouganda. Dans les deux cas,
il s'agit de vanille Planifolia, dont le golit
se rapproche de la vanille Bourbon.

Nouveaux exlraits de bois
el de champignons

Plantex a récemment développé un
nouvel extrait de vanille sous forme de
pate incluant des grains. Cette présen-
tation permet une bonne répartition des
grains dans le produit fini (crémes des-
sert, glaces ou yaourts). Lors du prochain
salon FIE, Plantex présentera de nou-
veaux extraits de bois (chéne francais
ou américain, avec différents types de

chauffe et de profils aromatiques). « Ces
produits conviennent a de nombreuses
applications : boissons, spiritueux mais
aussi produits salés », expligue Vincent
Skowera, Autre innovation: des extraits
naturels de champignons (truffe noire
du Périgord, cépes ou girolles) pour appli-
cation pétes, sauces, bouillons ou plus
original: pop-corn.
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¥ |'atelier d'extraction
et de concentration
du nouveau site
Plantex de Saint-
Michel-sur-Orge [91).
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